REGIONALES
FELDGEMOSE

Knackiges und saisonales Gemiise aus
der Nachbarschaft: Das klingt nicht nur
durchaus verlockend, sondern kommt ab
sofort direkt aus Schruns und begeistert
die Gastronomie.

Unterhalb des Klosters Gauenstein in Schruns befindet sich
der Bauernhof der Familie Schrottenbaum. Die Briider Bern-
hard und Manuel bieten sowohl tierische Produkte als auch
Produkte pflanzlicher Natur an. Seit Mai wird neben der

Herstellung von Siiffmost auf rund tausend Quadratmetern

auch unterschiedlichstes Gemiise angebaut. Zu den Feld-
friichten zihlen verschiedene Salate und Gurken, aber auch
Zucchini, Lauch, Sellerie, Radieschen, Rettich, Zwiebeln,
Kraut, Kohlrabi und Knoblauch. Beim Anbau und der Pfle-
ge der Gemiisesorten kommen Handwerkzeuge zum Einsatz.

Auf Chemie wird ginzlich verzichtet. Die ,,Gauensteiner Feld-

friichte® werden vorerst nur an die Gastronomie verkauft,
sollen aber bei anhaltendem Erfolg in Zukunft auch Privat-

personen genief8en kdnnen.
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