
Menü Gargellner 
Genussabend 

Amuse-Bouche

Jakobsmuscheln | Gurke | Buttermilch 
Forellenkaviar 

Vorspeise

Gerösteter Sellerie | Kartoffelcreme 
grüner Apfel | Haselnuss | Trüffeljus

Zwischengang

Steinbutt | Safranvelouté | junger Lauch  
Champagnerschaum

Hauptspeise

Rosa gebratenes Rinderfilet | Morchelrahmsauce  
Kartoffel-Millefeuille | glasiertes Gemüse 
Trüffel

Dessert

Valrhona-Schokolade | Passionsfrucht | Haselnuss | 
Vanille | Schokoladensorbet
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Veganes Menü
Gargellner 
Genussabend

Amuse-Bouche

Karotte | Ingwer | Yuzu | Sesam 

Vorspeise

Gerösteter Sellerie | Kartoffelcreme | grüner Apfel 
Haselnuss | Trüffeljus

Zwischengang

Raviolo von Kräuterseitlingen | Pastinake 
junger Lauch | Champagnerschaum

Hauptspeise

Geschmorter Spitzkohl | Selleriepüree  
Kartoffel-Millefeuille | glasiertes Marktgemüse 
Portweinjus 
 

Dessert
Valrhona-Zartbitterschokolade | Passionsfrucht | 
Haselnuss | Vanille | Schokoladensorbet
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